
 

Unser Herbstmenü 
nur abends und am Wochenende -  tischweise – 56,50 € /Pers. 

Menüs können nicht abgeändert werden. 

Uitsluitend ‘s avonds en gedurende het weekend – per tafel 

Uniquement le soir et durant le weekend – par table 

 

 

Kürbiscremesuppe – Kürbiskernöl – geröstete Kerne 

 

♦ 

 

Hausgemachte Geflügelkrokette 
auf Spitzkohlsalat & Sojasoße 

 

oder 

 

Riesengarnelen auf Kürbispürree  

& Parmesansoße 
 

♦ 

 

Sorbet des Tages 
 

♦ 

 

Hirschkalbsrücken mit kräftigem Rotweinjus 
 

oder 
 

Kabeljau an Champagnerkraut 
 

 

♦ 

 

Schokolade trifft Himbeere 

 

 
 
 
 
 



 
 

Vorspeisen  
 voorgerechten / entrées 

 
 

 

 Kürbiscremesuppe – Kürbiskernöl – geröstete Kerne     8,80 € 

 Pompoencremesoep met pittenolie en geroosterde pitten 

 Crème de potirons – son huile et ses graines 

 
   

 Hausgemachte Geflügelkrokette       15,50 € 
auf Spitzkohlsalat & Sojasoße       

  Huisgemaakte kipkroketjes op spitskoolsla en sojasaus 

 Croquettes de volaille ´maison´- salade de chou pointu – sce. soja 

 
 
 Zweierlei vom geräuchertem Lachs an      18,50 € 

Wasabi-Merrettichsoße     
Duo van gerookte zalm met wasabisaus 
Le duo de saumon fumé – sce. Wasabi 

 
 
 

 Gebratenes Ourtaler Forellenfilet auf Ragout von    16,90 € 
heimischen Steinpilzen         

 Gebakken forelfilet uit het Ourdal op ragout van eekhoorntjesbrood 
Filet de truite poelé de la vallée de l´Our aux cèpes 

  
 

 
 Riesengarnelen auf Kürbispürree & Parmesansoße   17,90 € 
 Scampis met pompoenpuree en parmezaansaus 
 Scampis sur son purée de potirmaron – sce. parmesan 

 
 
       
 
 
 
 

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir nur eine Rechnung pro Tisch 
akzeptieren! 

Gelieve te noteren dat wij maar 1 afrekening per tafel accepteren! 
                      Veuillez noter que nous n´acceptons qu´une facture par table ! 

 
  
 
 



 

 

Fleisch und Geflügel 

 vlees en gevogelte / viande et volaille 

 
 

 Schnitzel vom Eifeler Schweinefilet       24,50 € 
mit Champignonrahmsoße    
Snitzel van het varkenshaasje met champignonsaus 

 Escalope du filet de porc – sce. champignons à la crème       
  
 
 

 Eifeler Rumpsteak mit grünem Pfeffer - Cognacsoße   32,50 €
 Tussenribstuk  met groene peper & calvadossaus 

Entrecôte au poivre vert – sce. au calvados 
 

 
 

Perlhuhnbrustfilet auf Chicorée & Calvadossoße    26,50 € 
 Parelhoenborstfilet met chicoree en calvadossaus 
 Filet de pintadeau au chicorée – sce . Calvados 
  
 
 

Hirschkalbsrücken mit kräftigem Rotweinjus    35,50 € 
Medaillon van het hertekalf met een krachtige rode wijn-jus 
Médaillon de faon - sce. au vin rouge 

 
 

  

 Hasenfilet an leichter Senfsoße        34,00 € 
 Hazenrug met een lichte mosterdsaus 

   Filet de lièvre – sce. à la moutarde 
 

 
Rehgulasch aus heimischen Wäldern      25,50 € 
Reegoulasj uit heemse bossen 
Civet de chevreuil de nos bois 

 
 

      Vegetarisch 
 

 Buchweizenpfannkuchen mit Champignons     20,50 € 
Spinat & Parmesansoße 

 Pannekoeken uit boekweit met champignons, spinazie en parmezaansaus 
 Crêpes au sarrasin – champignons – épinard – sce. au parmesan 
 
 
 
 



 

 

 
Fisch  

 vis / poisson 
 

  

Ourtaler Forelle „Müllerin“ Art      23,50 €   
Gebakken forel 
Truite ‚Meunière‘ 

 
 
  

 Kabeljaurücken an Champagnerkraut      28,50 € 
 Kabeljauwruk op champagnerkruid 
 Dos de cabillaud sur son nid de choucroute au champagne     
   
  

 

Schottischer Wildlachs an Lauch & Sahne    26,50 € 
Wilde Scotse zalm met prei en room  
Saumon Ecossais sauvage aux poireaux à la crème 

  
 
 
 

Kinderkarte 
 Kinderkaart / Pour les enfants (bis 12 Jahre) 

 
 

 Hausgemachte Hähnchennuggets mit Fritten   
und Apfelkompott         11,50 € 
Chicken nuggets – frietjes – appelmoes 
Chicken nuggets - pommes frites – compote de pommes 

  
  

 Kinderschnitzel mit Fritten und Apfelkompott   11,50 € 
 Klein snitzel met frietjes en qppelöoes 
 Petite escalope de porc avec frites et compote 

 
 
 
 

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir nur eine Rechnung pro Tisch 
akzeptieren! 

Gelieve te noteren dat wij maar 1 afrekening per tafel accepteren! 
                      Veuillez noter que nous n´acceptons qu´une facture par table ! 
 
 



 
 

Desserts 

 
 
 
Klassischer Eiskaffee          8,00 € 
Klassieke ijskoffie 
Café glacé classique 
 
 
 
 

Eis mit hausgemachter Schokoladensoße       9,00 € 

oder heißen Himbeeren      
Ijs met huisgemaakte chocoladensaus of met warme frambozen 
Dame blanche ou glace aux framboises chaudes 
 
 
 
 

Apfelcrumble – Vanillesoße & Eis       10,50 € 
Appelcrumble met vanillesaus en ijs 
Crumble aux pommes – sce, vanille et glace 
 
 
 
 

2 kleine Pfannkuchen mit heißen  Kirschen & Eis      10,50 € 
2 kleine pannekoeken met warme kersen en ijs 
2 petites crêpes aux cérises chaudes et sa glace 
 
 
 
 

Schokolade trifft Himbeeren        10,50 € 
´Ontmoeting´ van chocolade & frambozen 
Le chocolat à la rencontre de framboises 
 
 

 


