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Pompoensoep / Soupe au potiron

Klrbissuppe

Selleriesalat - Hahnchenbrust im Pankomantel - CocktailsoBe

Selderijsalade - Kipfilet in een panko-manteltje - Cocktailsaus

Salade de céleri - dés de poulet pané - sauce cocktail

Hausgemachte Kirbiskrokette - CurrysoBe - Feta - Pesto (veg.)

Huisgemaakte pompoenkroket — currysaus — feta — pesto (vegetarisch)

Croquettes de potiron maison - sauce au curry - feta - pesto (végétarien)

Duo von der Ente - Preiselbeeren - Niisse

Duo van eend - veenbessen - noten / Duo de canard, airelles et noisettes

Schnitzel vom Schweinefilet ChampignonrahmsofBe

Schnitzel van varkensfilet, champignonsaus

Escalopes de filet de porc, sce. champignons & la créme

Rumpsteak mit Pfeffer-Cognac SoB3e

Tussenribstuk met peper-cognacsaus / Entrecote sauce au poivre et au cognac
Forelle aus dem Ourtal “Mullerin Art”

Gebakken forel uit het Ourdal / Truite ,Meuniére’ de la vallée de I'Our
Rehgulasch

Reegoulash / Goulasch de chevreuil

Sellerieschnitzel - Pilz-Allerlei - Salat

Selderieschnitzel - gemengde champignons - salade

Escalopes de céleri - assortiment de champignons - salade

8,90 €

16,80 €

16,80 €

18,90 €

25,80€

34,60 €

24,60€

25,80€

24,50€



Dessert
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Vanilleeis mit hausgemachte SchokoladensoBBe

lis met huisgemaakte chocoladensaus / Dame blanche ou Glace
Klassischer Eiscafé

Klassieke ijskoffie / Café glacé classique

NuBeis - VanillesoBe - Heidelbeeren - gebrannte Nisse

Notenijs - vanillesaus - warme zwarte bessen - gecarameliseerde noten

Glace aux noix - sce. vanille - myrtilles - noisettes caramelisées

Bisquit - Bayrische Creme - Passionsfruchtsorbet

Bisquit - Beierse Creme - Passievruchtensorbet

Bisquit - creme bavarois - sorbet aux fruits de la passion

Klrbissuppe

e
Rehgulasch
oder
Selleriesalat - Hachnchen im Pankomantel

CocktailsoRe

Dessert des Tages

Preis pro Person 34,80 €

10,50 €

8,90 €

11,50 €

12,50 €



